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Appellation Côtes de Bourg 

Superficie / Densité 31 hectares  /  6 000 pieds/ha 

Nature du sol Argilo-calcaire sur sous-sol calcaire 

Production / Rendement 1 300 hectolitres en moyenne / entre 50 et 55 hl/ha 

Encépagement Merlots                        : 60 % 
Cabernet Sauvignon   : 30 % 

Malbec                        : 10 % 

Vinification Traditionnelle avec cuvaison pendant 3 à 4 semaines, contrôle des 
températures de fermentation, macération finale. 

Élevage 6 mois en cuves, puis 12 à 14 mois en barriques de chêne. 

 

 

Distribution �  80 % clientèle particulière visitée depuis 5 générations en Normandie 
�  15 % négoce bordelais 

�    5 % export. 
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